CARRE PASSION

3 rue du presbytéere
48340 Saint-Germain-du-Teil

www.chocolat-carre-passion.com

Chocolats de saison et de création !

Saveurs évoluant au fil des saisons et de I'imagination
de la chocolatiére !
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Le chocolat utilisé par Carré Passion est garanti 100% pur beurre de cacao sans
soja et sans aréme ajouté. Tous nos produits sont sans arémes artificiels, sans
conservateurs, et ne contiennent que des colorants naturels d’origine végétale.

Pour une qualité optimale, nous vous recommandons de consommer vos chocolats
dans le mois qui suit I'achat et de les conserver dans leur emballage d'origine a une
température de 16 a 19°C, a l'abri de I'humidité, des odeurs et de la lumiére.
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Gelée de
yuzu et ganache

au café

Ganache
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Ganache lactée
au miel de chataigner

de Lozére

Ganache parfumée
d la féve de Tonka

Les féves de cacao utilisées pour faire ce chocolat proviennent d’'une
seule et unique plantation et non d’'un d’assemblage de féves.
Nous avons sélectionné pour vous quatre plantations dans quatre
pays et en avons fait de délicieuses ganaches.
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